
新
し
い
京
野
菜
、
発
見

京
野
菜
の
個
性
を
大
切
に
し
て
作
っ
た
自
信
作
で
す
ノ

新
鮮
な
味
わ
い
を
食
卓
に
ど
う
ぞ
。

ほ
ん
ま
も
ん
の
京
野
菜
や
季
節
の
果
物
の

素
材
本
来
の
味
を
引
き
出
し
た

ジ
ャ
ム
、
焼
き
菓
子
、

ケ
チ
ャ
ッ
プ
、
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
、
ス
ー
プ
、
な
ど
な
ど
…

し
よ
う
ご
い
ん
か
ぶ
ら

た
ん
ぱ
く
ろ
上
｛
め

き
ん
と
き
暗
ん
じ
ん

般
的
に
は
千
枚
漬
け
が
有
名
で
す
が
、

丹
波
黒
豆

″
畑
の
お
肉
″
の
名
に
ふ
さ
わ
し
く
、

タ
ン
パ
ク
質
が
豊
富
で
す
。

（
代
表
的
な
京
野
菜
）

た
け
の
こ
（
塚
原
産
）

人
気
の
あ
る
野
菜
で
す
。

昔
か
ら
京
都
で
は
「
お
か
ぽ
」
と
呼
ば
れ

鹿
ヶ
谷
南
瓜

種
が
少
な
く
、
人
気
の
あ
る
京
野
菜
で
す
。

特
有
の
風
味
が
あ
り
ま
す
。

ジ
ャ
ン
ボ
ピ
ー
マ
ン
の
よ
う
な
甘
さ
と

柔
ら
か
く
、

お
も
し
ろ
い
形
か
ｒ
し
て
い
ま
す
。

ひ
ょ
う
た
ん
に
唖
似
た

万
願
寺
唐
辛
子

加
茂
と
、
弐
と
か
も
と
全
と

適
鹿
な
酸
味
が
特
徴
で
す
。

独
自
の
香
り
と
甘
さ
、

ど
こ
か
懐
か
し
い

″
本
物
の
と
ま
と
〃
の
味
が
し
ま
す
。

表
的
な
京
野
菜

し
し
が
た
に
か
ぼ
ち
ゃ

ま
り
九
が
・
ん
じ
Ｏ
こ
う
が
．
ら
し

〃
、⑧

大
粒
で
シ
ワ
が
な
く
、
煮
炊
き
し
て
も

海
老
の
よ
う
な
縞
模
様
と
形
か
ら

こ
の
名
が
付
き
ま
し
た
。

粘
り
気
が
あ
り
、
煮
込
ん
で
も
煮
崩
れ
せ
ず
、

中
ま
で
味
が
し
み
込
む
の
が
特
徴
で
す
。

京
都
の
お
せ
ち
に
は
欠
か
せ
な
い
野
菜
で
す
。

型
く
ず
れ
し
な
い
の
が
特
徴
で
す
。

甘
さ
は
〃
野
菜
の
王
様
″
で
す
。

聖
護
院
か
友
ら

名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。

京
甘
藷
（
サ
ツ
マ
イ
モ
）
…
ぅ
か
ん
と

海
老
い
も
え
び
ぃ
＄

野
菜
の
中
で
雌
も
甘
み
が
強
い
こ
と
か
ら

「
甘
瀦
」
と
い
う
呼
び
名
は
、

加
茂
な
す
か
も
綾
寺

ボ
リ
ュ
ー
ム
の
あ
る
丸
形
、
艶
々
と
光
る
深

腰
商
で
ど
っ
し
り
し
た
形
を
し
て
い
ま
す

苦
み
が
な
く
、

煮
込
む
と
大
根
よ
り
も
き
め
細
か
く

柔
ら
か
な
舌
ぎ
わ
り
と
な
り
ま
す
。

中
ま
で
味
が
し
み
込
み
ま
す
。

香
り
高
く
繊
維
質
が
柔
ら
か
い
の

楼
の
根
っ
こ
の
よ
う
な
形
を
し
て

大
き
な
果
物
の
よ
う
な
気
品
の
あ
る
賀
茂
な
す
は

「
な
す
の
女
王
」
と
も
呼
ば
れ
る
逸
品
で
す
。

ヘ
タ
が
３
片
で
ず
っ
し
り
重
い
の
が
特
徴
で
す
。

ほ
ん
の
り
竹
い
の
が
特
徴
で
す
。

堀
川
牛
葵

聖
護
院
大
根

お
せ
ち
に
使
わ
れ
る
こ
と
も
多
い
野
菜
で
す
。

煮
崩
れ
・
色
落
ち
し
な
い
栗
で
す
。

料
理
に
使
っ
て
も

大
粒
で
色
艶
も
良
く
、

丹
波
の
栗
は
最
商
級
品
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

丹
波
栗
た
ん
ば
ぐ
り

ほ
り
か
わ
ご
ぼ
う

し
よ
う
ご
い
ん
だ
い
こ
ん

柔
ら
か
く
え
ぐ
み
が
少
な
い
、

歯
触
り
が
良
い
と
評
判
の
た
け
の
こ
で
す
。

表
面
だ
け
で
な
く

色
白
で
、
券
を
代
表
す
る
野
菜
で
す
、

金
時
人
参

中
ま
で
典
っ
赤
で
す
。

柔
ら
か
く
甘
み
が
あ
り
ま
す
。



●｡●

◆…爪の野 蕪 ジ ャム●…京の和風ジャム ☆…その他

京
の
野
菜
ジ
ャ
ム
。
京
の
和
風
ジ
ャ
ム

野
菜
も
果
物
も
旬
の
も
の
が
一
番
美
味
し
い
１
．

ジ
ャ
ム
は
季
節
に
よ
っ
て
味
の
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
が
変
わ
り
ま
す
。

※
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
、
ご
了
承
く
だ
さ
い
。◆

鹿
ヶ
谷
南
瓜

●柿蜜柚
金 柑子●◆

にう

茎一零蚕蓑、、鰹
冬 、f

夏／
／／：，◆

雛一一一一〆§
kま●●●●唐
こ め白無す桑夏辛

桃花いの蜜子
果か実柑

◆
海
老
い
も

◆
堀
川

◆
丹
波
赤
か
ぶ

◆
聖
護

◆
た
け
の
こ

●●●

葡 林青梨
萄檎柚

子

●
蔀
オ
レ
ン
ジ

●
さ
ぐ
ら
ん
ぽ

●
赤
梅

ク
リ
ー
ム
ジ
ャ
ム
桜

●
青
桃

☆
ク
リ
ー
ム
ジ
ャ
ム
抹
茶

◆
赤
万
願
寺
噛
辛
子

◆
丹
波
ぶ
ど
う
豆

◆
丹
波
栗

◆
生
美

◆
京
甘
藷
（
紫
）

◆
と
う
も
ろ
こ
し

秋

◆
賀
茂
な
す

、
◆
久
へ
瓜

◆
《
凧
と
ま
０
と

◆
ほ
お
ず
き

一

恥

;⑳ザ
bd4“



洋
の
赤
ワ
イ
ン
、
バ
ル
サ
ミ
コ
酢
…

試
行
錯
誤
の
末
に
出
来
上
が
っ
た
の
が

…
不
感
議
迩
柵
雷
ぱ
い
畷
蕊
。
；
臆
息
畿

野
菜
の
他
に
も
、
京
郡
で
採
れ
た

灘
、
梨
、
葡
萄
、
青
桃
、
無
花
果
、
柿
、
柚
子
、
西
瓜
な
ど
、

和
の
果
物
を
使
っ
た
商
品
も
、

季
節
に
合
わ
せ
て
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

海
老
芋
、
賀
茂
茄
子
、
堀
川
牛
蕊
。

万
願
寺
唐
辛
子
に
鹿
ヶ
谷
南
瓜
、
聖
准
院
大
根

味
も
形
も
ち
ょ
っ
と
個
性
的
な
京
野
菜
。

そ
ん
な
京
野
菜
の
旨
味
を

雌
大
限
に
油
か
す
た
め
に
組
み
合
わ
せ
る
の
は

レ
モ
ン
、
み
か
ん
と
い
っ
た
柑
橘
類
や

京
を
代
表
す
る
白
味
噌
や
生
陥
、

和
の
ス
パ
イ
ス
で
あ
る
木
の
芽
、
生
萎
、

洋
の
赤
ワ
イ
ン
、
バ
ル
サ
ミ
コ
酢
… 聖

謹
院
大
根
．
．
．

ジ
ャ
ム
と
い
え
ば
フ
ル
ー
ツ
？

い
え
い
え
、
野
菜
だ
っ
て

美
味
し
い
ジ
ャ
ム
に
な
る
ん
で
す
〃



ｆ
剛

端
ど
う
『
９

I

京
の
野
菜
ジ
ャ
ム
・
京
の
和
風
ジ
ャ
ム

旬
の
野
菜
や
果
物
を
使
っ
た
ジ
ャ
ム
を
小
瓶
に
諦
め
ま
し
た
。

カ
ラ
フ
ル
で
側
に
も
楽
し
い
こ
だ
わ
り
の
ジ
ャ
ム
で
す
。

京の野菜ジャム・

京の和風ジャム(509）
個包装

結婚披露パーティーのプレゼントや

ちょっとしたお士産にいかがですか。

｢i語霧喜、

－ －

。■

霊
Ｐ
Ｂ
ｒ
ｌ

I

”金

Ｊ
邸
〃
０

薗
壷
■
■
。

慰
一
■
■
噸
添
兆
”

》
鋒
》
》
》
》
》
蔀
》
》
》
》
傘
一
一

』
ｑ
ｊ
■
■
塵

１

１
曲

１
１
‐



、可

趨

一

京
の
野
菜
ジ
ャ
ム
。
京
の
和
風
ジ
ャ
ム

用
途
に
合
わ
せ
て
、
好
み
に
合
わ
せ
て
、
肢
め
合
わ
せ
の
祁
類
も
色
々
と
。

※
味
も
お
巡
ぴ
い
た
だ
け
ま
す
、
婆
相
談

竹樋(2本入）

京の野菜ジャム・

京の和風ジャム<509】

|罷需需窪罰園’

3個セット

京の野菜ジャム・

京の和風ジャム(509）

｢露悪喜弱1

竹龍(5本入）

京の野菜ジャム．

京の和風ジャム(5091

｢添霧喜元1

〃

一
一
削
風

｢揃味期限］京の野菜ジャム・京の和風ジャムは6カ月、クリームジャムは3カ月です

竹龍(3本人）

京の野菜ジャム・

京の和風ジャム(509】

雁覗胃窪麺到

PF－‐一



京の野菜ケチャップ

個包装(袋入）

｢雨霊罰【、

[賞味期限J京の野菜ケチャップは6カ月です、
開封後はなるぺく早めにお召し上がりください

京
の
野
菜
ケ
チ
ャ
ッ
プ

１
‐
１
劃
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
］

伽
胸
ｌ
‐
‐
‐
ｌ
』

Ｏ
に
ん
じ
ん

Ｏ
鹿
ヶ
谷
南
瓜

Ｏ
爪
Ⅱ
砿
（
紫
）

○
九
条
ね
ぎ

○
赤
方
願
捗
府
辛
子

５
～
、
〃

Ｏ
賀
茂
茄
ｆ

『
Ｉ
Ｄ
Ｂ
Ｉ
■
Ｄ
Ｋ
Ｉ
．
Ｅ
弓

皿
～
〃
α
毎
一
月
・

○
瑠
護
院
大
根

に
ん
じ
ん
？
か
ぼ
ち
ゃ
暇

ト
マ
ト
だ
け
が
ケ
チ
ャ
ッ
プ
に
な
れ
る
訳
じ
ゃ
あ
り
ま
せ
ん
。

見
た
目
に
も
美
味
し
い
鮮
や
か
な
ケ
チ
ャ
ッ
プ
で
す
。

一

一
一

4－全学詮鐸拳壷塞零冒舞麺 Iii~s､砦垂邑畠呈全坐

－－1

二三忽鐸

京の野菜ケチャップ
(3本入）

紙箱入

上記より味をお選びいただけます。

|醗厩胃罫IWEml

､

随
湧毒＝穿一 '二奉卸

一言瀞



壱xF＝

[賞味期限］京のフルーツドレッシングは3カ月です、
Ⅲ封後はなるべく早めにお召し上がりください

京
の
フ
ル
ー
ツ
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

○○○○‘通
Iザ無側梨雌年
柚イビ紺
碓果

果
物
を
使
っ
た
珍
し
い
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
。

サ
ラ
ダ
が
縦
や
か
に
な
り
ま
す
。

に

1 1

一一,守画一軍

幸 巴

毎忽

''1

W
鰐，

首§
京のフルーツドレッシング

個包装(袋入）

i商品番号D1」
｡識

生

ーｰ

＝

4

重雪雲胃．
一一一

グ 東のフルーツドレッシング(2本人）

不織布包装

上肥より味をお選びいただけます。

旧誘蕪喜~扉1

』＆
函．

醇遥一 ロ

一両＝



）

京の野菜スープ

個包装(袋入）

商品番号S11

京
の
野
菜
ス
ー
プ

O O O O O m

§灘淵嬢
こん必かぎ【

％§：

ス
ー
プ
と
し
て
は
も
ち
ろ
ん
、
他
の
具
材
を
足
し
て

ク
リ
ー
ム
シ
チ
ュ
ー
風
、
リ
ゾ
ッ
ト
風
、
パ
ス
タ
ソ
ー
ス
…

幅
広
い
楽
し
み
方
が
出
来
る
の
も
魅
力
で
す
。

（

'''1
●

ｒ
温
昨
怖
製

Ｏ
う
す
い
え
ん
ど
う

Ｏ
東
甘
蹄
（
紫
）

Ｏ
海
遇
い
も

○
鹿
ヶ
谷
か
ぼ
ち
ゃ

○
万
噸
寺
唐
辛
子

Ｏ
赤
万
願
寺
府
辛
子

函
凧
。
野
菜
ユ
ー
プ



li1

京
の
野
菜
ス
ー
プ

蕊
季
節
の
も
の
ぞ
入
れ
さ
せ
て
い
た
だ
き
農
す
。

味
を
お
避
ぴ
に
な
る
珊
合
は
お
砿
麟
に
て
ご
柵
砿
く
だ
さ
い
。

京の野菜スープ(3袋人）

紙箱入

季節のものを入れさせていただきます。

味をお選びになる場合はお電話にてご相談ください。

商品番号s31

京の野菜スープ(6袋入）

紙箱入

季節のものを入れさせていただきます。

味をお選びになる場合はお祇后にてご相談ください。

|商品番号S61

鰯
諜
鱗
沙
伽
曲

阿
獅
・
典
密
泌

I

亀

I

[賞味鮒限］京の野栗スープは3カ月です

醒汀

●
＝＝夕

聯
愈
電

瀞
・
塵
賊
創
繍
訓
一

■
ｑ
Ｌ
Ｂ
画
可
、
●
一
口
■
●
■
■
申
ｑ
■
一

詞
珍
野
掻
泌


